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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS A REGIR EN EL CONTRATO
ADMINISTRATIVO ESPECIAL DE EXPLOTACION DEL BAR/RESTAURANTE SITO
EN EL COMPLEJO DEPORTIVO VIMENOR (VIONO DE PIELAGOS).

1. OBJETO

Las presentes condiciones tienen por objeto regular las Prescripciones
Técnicas del contrato para Explotacion del servicio de Bar-Restaurante, situado en el
Complejo Deportivo Vinemor, Barrio S. Lorenzo, 10 de Viofio de Piélagos. (Ref.
Catastral 1412037VP2011S0001EZ).

La explotacion consiste en la expedicién al publico de un servicio de bebidas,
aperitivos y comidas, a cuyo efecto se autoriza al contratista al uso privativo del bar-
comedor, cocina y terraza de la citada Instalacion.

En todo caso, la empresa adjudicataria tendra en cuenta las indicaciones que
al efecto pueda efectuar el Ayuntamiento de Piélagos.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

La superficie total del Bar-Restaurante es de 202 m? excluida la terraza, que se
distribuye del siguiente modo segun plano de la instalacion que figura como Anexo i:

- Bar 115,00 m?
- Restaurante 87,00 m?
- Cocina 40,00 m?
- Almacén 4,00 m?
- Vestuario 4,00 m?
- Almacén (Conservacién-Congelacion) 8,00 m?

La superficie utilizable méxima de la terraza es 100 m?.

Las instalaciones podran ser visitadas durante el plazo de presentacién de ofertas
acordando la fecha y hora con la Administracién municipal. A estos efectos se facilita
la siguiente direccion de correo-e donde los interesados podran concertar la cita para
visitar las instalaciones: contratacién @pielagos.com / contratacion @pielagos.es
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No se podran realizar cambios en el local o en las instalaciones del bar/restaurante,
salvo en casos de necesidad técnica debidamente justificados y aprobados por el
personal técnico municipal.

Cualquier reparacion que precise el bar/restaurante debera contar con el permiso del
Ayuntamiento y dispondra de personal técnico competente, y en su caso redactara el
correspondiente Plan de Seguridad y la correspondiente péliza de seguro que cubra el
local y dafios a terceros. El adjudicatario no podrd exigir la modificacion del local
objeto de la explotacion.

La empresa adjudicataria, previa autorizacién expresa del Ayuntamiento de Piélagos
podra efectuar, bajo la direccién técnica del citado Ayuntamiento, a su costa, las
modificaciones que se acuerden entre ambas partes, sin que por ello pueda reclamar
indemnizacién de naturaleza alguna ni adquirir derecho econémico a la finalizaciéon de
la adjudicacion.

3. INVERSION MINIMA A REALIZAR

La inversibn minima a realizar por el adjudicatario, para la puesta en
funcionamiento de esta concesion, es de noventa y ocho mil quinientos euros (98.500
€), .V.A. excluido, a cuyos efectos servira como base la relacién de inventario que se
acompafara como Anexo Il al presente Pliego.

4.- HORARIO.

El bar/restaurante ajustara sus horarios a lo establecido en el Decreto 72/97, de 7 de
julio, para la actividad de Bar-Restaurante. En todo caso, este horario podra ser
modificado con caracter puntual cuando asi lo exijan las necesidades municipales con
un preaviso de 48 horas previas a la citada modificacion.

4- EJECUCION DEL CONTRATO. PUESTA EN FUNCIONAMIENTO Y
CONDICIONES TECNICAS.

4.1.- El contrato se ejecutara con sujecidn a lo establecido en este pliego de
prescripciones técnicas, en el pliego de clausulas administrativas particulares, y de
acuerdo con la oferta del adjudicatario y las instrucciones que se daran al contratista
para su interpretacién por el 6rgano de contratacion.

4.2.-. El adjudicatario se obliga a tener en pleno funcionamiento los servicios de bar-
restaurante en el plazo maximo de treinta (30) dias naturales, a contar desde la fecha
de firma del contrato. Dicho plazo podra ser ampliado, a peticién del adjudicatario, por
quince (15) dias mas, cuando de forma motivada asi lo justifique.

En todo caso, la puesta en funcionamiento del servicio adjudicado exigira la
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acreditacién de la inversion realizada por el adjudicatario en el importe minimo exigido
en la clausula 3 del presente pliego de prescripciones técnicas (inventario de equipos,
instalaciones, mobiliario y cuantos enseres se ponen a disposicion del servicio objeto
de la concesién de acuerdo con la inversién minima exigida al adjudicatario y que
pasaran a ser de titularidad municipal, en donde se refleje su estado de funcionalidad).
Dicha inversion se acreditara mediante la aportacion de la relacion de equipamiento
adquirido acompaniado de las facturas correspondientes, lo que se verificard in situ por
el responsable de la Administracion en las instalaciones de referencia con presencia
del adjudicatario, levantandose acta, por duplicado, que sera firmada por el
adjudicatario y el responsable de la Administracién, adjuntandose al contrato
previamente formalizado.

4.3. De igual manera en el momento de la resolucién/conclusion del contrato, se
procedera a levantar acta, estando obligada la empresa adjudicataria a dejar en
perfectas condiciones de uso, cuantos bienes fueron puestos a su disposicion al inicio
de la prestacion del servicio atendiendo al normal estado de su amortizacion por el
uso adecuado de los mismos. Caso contrario la Administracion procedera a las
reparaciones o reposiciones a que hubiera lugar con cargo a la garantia.

4.4. El plazo de garantia del presente contrato durante el cual el contratista
responderd de las obligaciones de reponer y dejar en perfectas condiciones de uso
cuantos bienes fueron puestos a su servicio, se prolongara hasta el momento en que
se levante el acta de resolucion/conclusion del contrato y a salvo de lo que se derive
de esa comprobacion.

4.5. La ejecucion del contrato se realizara a riesgo y ventura del adjudicatario y éste
no tendra derecho a indemnizacién por causa de averias, pérdidas o perjuicios
ocasionados en la explotacion del servicio.

4.6. Tampoco tendra derecho a indemnizacion alguna por extinciéon del contrato al
cumplirse el plazo de vigencia del mismo.

5.- OTRAS NORMAS COMPLEMENTARIAS.

5.1. Sera obligacion del concesionario responder de las averias que se ocasionen en
las instalaciones del bar/restaurante, siempre que sea por negligencia del
adjudicatario, o por el uso anormal de las mismas, respondiendo incluso de los
deterioros producidos por los usuarios

5.2. El adjudicatario estd obligado a conservar en perfectas condiciones las
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instalaciones, muebles, enseres y aparatos afectos a la concesion, siendo de su
cuenta las reparaciones que se efectien. Deber4 abonar los desperfectos que se
observen al término del contrato y excedan del deterioro normal derivado del uso
cotidiano, respondiendo incluso de los deterioros producidos por los usuarios. Dara
conocimiento de las reparaciones a efectuar en ellos, que seran a su cargo.

5.3. Los aparatos, equipamientos, e instalaciones destinados a la prestacion del
servicio deberan ser objeto de revisién y mantenimiento preventivo y correctivo al
menos trimestralmente por el adjudicatario, operaciones todas ellas a su cargo.

5.4. El Ayuntamiento se reserva la facultad de inspeccionar el estado de conservacion
de los citados aparatos o instalaciones, para comprobar la efectividad de las
operaciones de mantenimiento. Si éstas no se realizaran o lo fueran deficientemente,
podra ordenar su ejecucion o correccién a cargo del contratista.

5.5. Sera de cuenta del adjudicatario el mantenimiento y revisiones periddicas
reglamentarias de las siguientes instalaciones:

¢ Sistema deteccién incendios
¢ Sistema extincion incendios
¢ Sistema contra intrusos

e Instalacion térmica

e |nstalacion eléctrica e iluminacion

Wifi puablico

5.6. Los gastos derivados del suministro de agua, gas y electricidad seran por cuenta
del adjudicatario.

5.7. El adjudicatario no podra exigir la modificacion de las instalaciones actuaimente
existentes para prestar el servicio. Con autorizacién de la Administracion podra
efectuar a su costa las modificaciones que considera conveniente. El adjudicatario,
previo consentimiento expreso del Ayuntamiento, podra realizar las obras de mejora
que considere necesarias.
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ANEXO |

PLANOS DE LA INSTALACION

- Planta General.- Cotas y Superficies
- Planta General .- Amueblamiento.

DOCUMENTOS FOTOGRAFICOS

Avda. Luis de la Concha, n.° 66 — 39470 RENEDO DE PIELAGOS (Cantabria)
Telf: 942 076 900 — Fax: 942 076 901
www.pielagos.es



T
1.64 ] > B 1
186 ¥ 085 ) 0.65 7.00 2.00 085/ L 085 0 ~|  \saio '
1 a3 ESIBLE /
S| . cusrro ] Py
= no.wn_w@m.nrwnbw 202 ”P \Iwaa \I 'Wr Al EN
__H o o g, e U e :wumm“ gL ) _.\ &%.mm /_ .
£ g 475 3.93 A g N
T E e
g AN |
i - - 03 0
O ! ” W
4.20 . 17.00 ,
A L '
h ;
_1.85 5.60 ” 6.92 i A <
N — ! W < £
2 8 ; ® " i :
" i "
! i
COCINA BARHA | o o i BARCAFETERIA | | RESTAURANTE
4000 M2 o T : 11575 M2 3 “ 87.15M2 )
B - R = & 03 *
H H
! |
- “ | : 8
M. _ i 1 B
A= - : .
- : 2.60 i
A
. 9 i v_ / _‘ 3 6.34
Superficie ufilfotal 29680m? : & P i
' 472
0 3 ; =z |
2.1 $iuacion | Complejo Vimenor. Viofio. Arquitecto [arcos Solana Rt | Propledod | i generol_cots supericie .75 cpdt 1 -PHEHHIO o .
Proyecto | PROYECTO de ACTIVIDAD j Eicmo. Ayunienlo Pélogos Planta general |
BarRestaurante COTAS Y SUPERFICIES OM ie
Fecha |30/ Oclubre/ 2017 _
Visado imovzor|

Expediente : VD170687/2 - SOLANA RUIZ, MARCOS N° Colegiado COACAN 1002



mz%%\/ :
ACCESIBLE
4 I

]
- E, ) @_ @ /O T.iu ]l | @ x/l\\ | \,\ ,,..»
CHEL AT e um - | ﬁnm “ m | . x...,. .FJ ALMACEH m \, //
g ] - ] - - m
o) !
| QQ QQ — | \
. O Oy
o) O o 00 Oy
Q 0T OO 0T
BARKA O BAR-CAFETERIA N
O ®) ®) SRR
m COCINA ] . Hu [
i . |
O ooy
0, Qo
L O _ m.,,%.
— N ]| m
U ]
Q 3 _ i e . _\Nw
Situacion | Complejo Vimencr. Viofio. Arquitecto | borcos Sdona R | Propiedad | plant_general omueblamiento_e_75_ a3.paf v_QDO ot st s artoctos do o1
Proyecto | PROYECTO de ACTIVIDAD Eiero, Ayuntomiento Pidlogos Planta general
Bar-Restaurante AMUEBLAMIENTO OMW & 1os efectos egomentarcs ; i
Fecha |30/ Oclubre/ 2017 )
VisQdO oo

Expediente : VD170687/2 - SOLANA RUIZ, MARCOS N° Colegiado COACAN 1002



BARRRIO SAN LORENZO N° 10



VW

i
. 1 e =

Vi

—




ANEXO Il

Relacién de inventario segun la clausula 32, a titulo orientativo

] MOBILIARIO PARA BAR/RESTAURANTE Y ZONA DE TERRAZA

> Mesas (Estructuras, encimeras de mesas y mesas altas).
Taburetes y sillas.

Estanterias.

Botelleros.

Armarios.

A2 2 2 A 4

Restante mobiliario auxiliar.

| ZONA DE BARRA

» Fregadero.
Lavavasos.
Cafetera.
Botellero.

Mueble Cafetero.,

Y VvV VvV Vv VY

Restante mobiliario auxiliar.

| ZONA DE COCCION

> Mesa fria.

> Estante Central.
Mesa fria soporte.
Cocina.

Elemento neutro.

Fry Top.

A2 2 A A 4

Parrilla.
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Freidora.

Campana Mural.

Horno.

Mesa Soporte Horno.
Banco Refrigerado.
Encimera para mesa fria.
Estante Mural.

Restante equipamiento y mobiliario auxiliar.

ZONA DE LAVADO

>

v V. ¥V Vv V V¥

Mesa Entrada Lavavajillas.
Lavavajillas Capota.

Mesa Salida Lavavajillas.
Armario Congelador.
Estanteria.

Lavavasos.

Restante equipamiento y mobiliario auxiliar.

[CAMARAS

v V Vv Vv V Y VYV VY

Armario Refrigerado.
Suelo Reforzado.
Equipo Frigorifico.
Conjunto Camaras
Suelo Reforzado.
Estanterias.

Equipo Frigorifico.

Cuarto Frio.
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» Equipo Frigorifico.

» Restante equipamiento.

El adjudicatario debera aportar el menaje y demas utensilios requeridos para el
normal funcionamiento del servicio, y en todo caso: cristalerfa, vajilla, cuberteria,
servilleteros, etc., para cubrir las necesidades minimas del servicio de que se trata.




